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EDITORIALE 

Fine del mondo di qua, fine 
del mondo di là….si 
parlava solo di questo.     
                    
21 dicembre 2012, tutta la 
nostra civiltà.…finita, 
spazzata via. Il mondo 
intero distrutto.  
 

Devo ammetere che la sera 
del 20 dicembre quando mi 
son messa a letto ero un pò 
angosciata pensando come 
saremmo finiti: 
 

 

 Macinati nelle macerie 
d’un terremoto 
generale? 

 

 Arrostiti nella lava dei 
vulcani in eruzione? 

 

 Marinati negli abissi 
dell’oceano dopo un 
tsunami? 

 

 Inghiottiti in una 
voraggine nella pancia 
della terra? 

IN QUESTO  NUMERO 
 

  Nu giru `ntra Murcianu 
          di Vittorio Renna 

 

 I Racconti del nostro passato:  
     

     « Lu Pattale»  
di Cristina Fiorentini 

 

 

 « Bicchiere mezzo vuoto o     
bicchiere mezzo pieno? »  
        di Irene Fiorentini 

  Associazione Morcianesi:       
         Festa fine anno : Dicembre 2012 

 Le Ricette della nostra cucina  
  Salentina: « La Sciusciella » 
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Sandra RENNA 

Mescia « Sini » sarta e le sue discipule 

Questa è per te nonnina… non te 
l’aspetavi eh?     

      Jessica Ponzeta 

La « ferrata », cu no ne faci scire la zzita dallu paese sou... 

Tutte queste interrogazioni giravano e 
rigiravano nella mia mente. Con un pò di 
difficoltà sono riuscita ad addormentarmi.   
 

L’indomani mattina quando mi sono 
svegliata, quanta gioia e sollievo ho provato 
vedendo di nuovo il sole spuntare 
all’orizonte. Ho capito  subito che 
l’apocalisse non era avvenuta. 
 

Tranquillizzata e serena, mi son seduta, e godendomi il caffè ho incominciato a sfogliare il 
giornale… E lì, inorridita……NOOOOO!!!   Non siamo sfuggiti alla distruzione del mondo, 
NOOOOO!!! 
 

“BERLUSCONI SI PRESENTA DI NUOVO ALLE ELEZIONI COME PREMIER”          
 

 

 



 

 RACCONTI DEL NOSTRO PASSATO 

   

 

 

Beddi ‘sti carusi 

Questa è la storia di due sposini 
novelli, che iniziano il loro 
percorso matrimoniale.. 

 

LU PATTALE 

  

La prima settimana, lu lunidia la 
mmane: 

Lu maritu alla muiere: 

Muiere! osci me tocca na scurnata 
de fatica a fore, quannu me coiu 
stasira, famme truvare na bedda 
pignata de paseddi !! 

La muiere: 

-Sine maritu meu! 

Rria la sira, lu maritu se coie de la 
fatica straccu, pero la muiere no 
n’ane preparatu nenzi! 

Lu maritu alla muiere: 

-Comu muiere!  non hai preparatu 
nenzi, ci hai cumminatu tuttu lu 
giurnu! crai me raccumannu, quannu 
rriu cu me faci pronta na manescia 
de foie,.. 

La muiere: 

-Sine maritu meu! 

Lu crai perô, la muiere 
non’ane  cucinatu nenzi, e lu maritu 
se raccumanna ttorna: 

-Muiere! taggiu dittu 
stasira  prepareme n’a cosa cu 
manciu ca vo straccu e tocca faticu 

tuttu lu giurnu cu portu lu pane a 
casa! 

La muiere: 

Sine maritu meu! 

Lu scuvidia la sira, ancora nenzi! 

Lu maritu alla muiere: 

Muiere, sentime bonu chiru ca sta tte 
dicu moi, lu vidi stu pattale ca sta 
m’pisu allu parite? (pattale: 
ornamento murale, usato per 
decorazione). 

Mo li dicu a iddu vistu ca tie no me 
senti!! 

Lu maritu allu pattale: 

Pattale! crai me raccumannu a tie! 
quannu me coiu  de la fatica, ca vo 
straccu mortu , voiu n’a piniata de 
ciciri!  Sta muiere no me sente, e no 
ne face nudda tuttu lu giurnu! allora 
me raccumannu a tie pattale!!! 

Lu vennardia, rria la sira ma lu 
pattale non’ane preparatu nenzi¨. 
Allora lu maritu zicca nu stozzu de 
taccuru e cummincia cu dane corpi 
allu pattale cridannu!! 

-Pattale allora no bboi propiu cu me 
senti! taggiu dittu cu faci de 
manciare pe la sira quannu me ccoiu 
de la fatica!! Crai se no me senti 
tiramu ttorna li cunti!!! 

RRia lu sabatu la sira, ma lu pattale 
ancora nna vota non ane cucinatu 
nenzi, allora lu maritu zzicca lu 
pattale e dice alla muiere! 

-Muiere mintete ccuvata ca aggiu 
mpuggiare lu pattale  sullu cutursu 
to, cusine vo meiu cu li cuntu!! 

Lu maritu zicca lu taccuru  e 
cummincia cu dane corpi susu allu 
pattale ca stia mpuggiatu sullu 
cuturzu della muiere! 

Lu maritu allu pattale: 

BOng! nnu corpu de taccuru! aallora 
moi hai capitu! BBang nn’otru 
corpo!!! Mo me capisci o no! Bang! 
Bing! Bong! 

La muiere: 

äääie maritu meu ! mie sta me coii! 
äääii ci me dole!!! äääie mie, mie sta 
me coi!!!! 

Lu giurnu dopo, la muiere, sula sula 
se minte e prepara de manciare 
pellu maritu¨! e sula sula, cunta e 
dice allu pattale! 

-Pattale! vidi ci agggiu cappatu, pe 
colpa tua laggiu buscate le mazzate! 
assa me mintu ieu cu preparu la 
pignata ca se è pe tie avoia rimane a 
dascunu lu maritu meu!!! 

  

Racconto vero, tramandato dalle 
nostre rispettive generazioni. 

  

 

 Cristina Fiorentini 



Le Foto dei NostRI 

RICORDI 

Come eravamo… Come eravamo…   

Vocabolario di un tempo... 

« Buttita » - Trapunta molto pesante 

   di: Giovanni Orlando 

« Cravottu » - Buco, Foro 

    di: Francesco de Siena 

« Famazzu » - Sbadiglio 

Di: Staff 

UŶ ƌiŶgƌaziaŵeŶto speĐiale a FƌaŶĐesĐo De SieŶa peƌ il suo ĐoŶtƌiďuto.  
Peƌ altƌe tesiŵoŶiaŶze della Ŷostƌa Đultuƌa e tƌadizioŶe saleŶiŶa, uŶa visita 

al sito ǁǁǁ.saleŶtoĐult.it s’iŵpoŶe! 

P. Vermot 

Un caloroso 
ringraziamento a 
Renato Kiro, 
Francesco De Siena, 
Pantaleo Ciullo per 
le loro fotografie e il 
loro contributo in 
generale. 

La ďonaniŵa 
dellu ziu 
« paivitu » ŵeu 

Jessica Ponzeta 



 

Festa di fine Anno (Boudry)             

   Dicembre 2012 

Un ringraziamento speciale a Jessica Vis, Laura Orlando e Andrea Borrello per questi meravigliosi scatti 

 
 

 

Il Giornale « La Mia Terra »  è di tutti noi... 

 

Quindi se avete voglia di raccontare una storia 
qualunque, oppure la vostra storia? 

 

Aprire un dibattito su un tema d'attualità? 

 

Raccontare na barzelletta o nu culacchiu (anche in 
dialetto Morcianese)?  

Allora vi riserviamo questo Spazio, è tutto  
per voi…    

 Vi aspettiamo :        ass.morcianesi@hotmail.com oppure tramite la nostra   pagina facebook iscrivendovi al gruppo Associazione      Mocianesi di Neuchâtel  

BiĐĐhiere ŵezzo ǀuoto o ďiĐĐhiere ŵezzo 
pieŶo ? 

La sĐelta Đi appaƌieŶe iŶteƌaŵeŶte. 
 

Possiaŵo deĐideƌe se vogliaŵo vedeƌe il 
ďiĐĐhieƌe ŵezzo vuoto,ossia le diiĐoltà,i 
pƌoďleŵi iŶtoƌŶo a Ŷoi,il lavoƌo,la Đasa o la 
sĐuola,iŶ poĐhe paƌole,Ƌuello da Đui siaŵo 
ĐiƌĐoŶdai,e,Đhe Đi avvolge Đosì faĐilŵeŶte. 
Ma,possiaŵo iƌaƌe la testa fuoƌi dall’aĐƋua, e 
ƌespiƌaƌe. 
 

Se ƌiŵaŶiaŵo iŶ Ƌuesto stato d’aŶiŵo,le Đose 
saƌaŶŶo veƌaŵeŶte diiĐili e pesaŶi da 
soppoƌtaƌe. 
 

Se Đi foĐalizziaŵo iŶveĐe sulle Đose posiive Đhe 
Đi ĐiƌĐoŶdaŶo ; e soŶo taŶteͿ , tuto diveŶteƌà  
più leggeƌo e Đi seŶiƌeŵo ŵolto ŵeglio. 
 

NoŶ doďďiaŵo usĐiƌe dalla ƌealtà, ŵa possiaŵo 
Đaŵďiaƌe la Ŷostƌa peƌĐezioŶe su Ƌuello Đhe Đi 
ĐiƌĐoŶda. NoŶ Đhiudiaŵo gli oĐĐhi ,ŵa, vediaŵo 
al dilà di Ƌuello Đhe ƌealŵeŶte esiste. Solo Đosì, 
Đi aĐĐoƌgiaŵo Đhe, iŶ iŶ dei ĐoŶi, ŶoŶ è poi 
Đosì diiĐile. 

Il ďiĐĐhieƌe ŵezzo pieŶo, possiaŵo vedeƌlo ogŶi volta Đhe siaŵo ďeŶ disposi 
Ŷei Ŷostƌi ĐoŶfƌoŶi e, iŶ seguito veƌso gli altƌi. Basta solo uŶ pò di ďuoŶa 
voloŶtà. 
 

Oiŵiso o pessiŵisŵo ? Due paƌole Đhiave del Ŷostƌo voĐaďolaƌio Đhe 
iŶlueŶzaŶo e guidaŶo il Ŷostƌo ƋuoidiaŶo. 
 

Sta solo a Ŷoi sĐeglieƌe l’oiŵisŵo e faƌe iŶ ŵodo di vedeƌe il ďiĐĐhieƌe 
seŵpƌe ŵezzo pieŶo, sopƌatuto se è* MIERU  DE DA SUTTA * 

                           SALUTE! 

       Irene Fiorenini 



 

 

Festa di Fine Anno (Boudry) 

  Dicembre 2012 
  



 

 

Festa di Fine Anno 

(Boudry) 

  Dicembre 2012 

Il Ŷostro « trio », le foŶdaŵeŶta della 
Ŷostra AssociazioŶe 

Il Ŷostro tesserato più fedele 

Lu « Saŵŵateu » Ŷosciu e ŵuierasa 



 

 

 



 
 

 Ecco i prossimi appuntamenti da 

 non mancare... 

 

 

 
 
             

 

 
 

  

 « Sciusciella in brodo  con carciofi» 

 Ingredienti: 

Per 4 persone 

4 Uova 

4 Carciofi 
 

200gr di pecorino  

grattugiato 
 

200gr di pane  

grattugiato 

Sale,  pepe e olio e  

bicarbonato q. b. 

 

 

Preparazione 

 

In una ciotola battere le uova con il 

pecorino e il pane grattugiato. 

Aggiungere un pò di bicarbonato se il 

composto risulta troppo compatto.  

Per regolarsi il tutto deve risultare 

della stessa consistenza del composto 

di una polpetta. 

 

A parte  pulire i carciofi tagliandoli a 

metà e riempire ogni metà col  

 

 

 

 

 

 

composto di uova, pane grattugiato e 

pecorino.  

 

Immergere quindi i carciofi ripieni di 

“sciusciella” in un buon brodo 
vegetale. 

 

  Buon Appetito 

 
  LE RICETTE DELLA NOSTRA  
           

            CUCINA SALENTINA 

 Pic-Nic a Lignières 

 

 Serata San Martino 

 

 Festa di Fine Anno 



 
 

Da uŶ sud Italia poveƌo e aƌido, AƌŵaŶdo 
PiĐĐi aƌƌivò iŶ “vizzeƌa a Bƌiga il ϮϮ geŶŶaio 
1955 doŵaŶdaŶdosi, dopo la faŵosa visita 
saŶitaƌia d’oďďligo iŶ Ƌuei aŶŶi, se ƌestaƌe 
iŶ Ƌuesto « paese di lupi » peƌso Ŷel ďel 
ŵezzo del Ŷulla: Vilaƌs.  
 

È pƌopƌio da Ƌuesto piĐĐolo paesiŶo del  
Val-de-Ruz Đhe pƌese ƌadiĐe la passioŶe 
peƌ la ĐƌeazioŶe, peƌ il ƌestauƌo di ŵoďili 
aŶiĐhi, la teŶaĐia Ŷel tƌaŵaŶdaƌe uŶ 
iŵpƌesa Đhe festeggia Ŷel ϮϬ1Ϯ i suoi 
͞pƌiŵi͟ 5Ϭ aŶŶi, teŶeŶdo tƌa ŵille diiĐoltà 
il ĐoŶfƌoŶto ŶoŶ faĐile ĐoŶ le gƌaŶdi 
iŶdustƌie del ŵoďile. 
 

Figlio di falegŶaŵe, è  pƌopƌio a MoƌĐiaŶo 
Đhe AƌŵaŶdo PiĐĐi ha iŵpaƌato il ŵesieƌe 
ed è ĐoŶ MoƌĐiaŶo Ŷel Đuoƌe Đhe Đoŵe 
taŶi tƌovò il Đoƌaggio di paƌiƌe, 
appƌopƌiaŶdosi l’aƌte del padƌe “alvatoƌe:  
Ƌuel sapeƌe ƌaĐĐhiuso Ŷei gesi tƌadizioŶali 
e seĐolaƌi Đhe daŶŶo foƌŵa e vita a 
Đapolavoƌi dalla ďellezza ateŵpoƌale. 
 

Ma foƌse l’iŵpƌesa più gƌaŶde è  
stata pƌopƌio Ƌuella di afeƌŵaƌsi Ŷel 
teŵpo, ĐolivaŶdo ĐoŶ suo fƌatello 
Uŵďeƌto PiĐĐi la passioŶe peƌ la 
Ŷoďile aƌte della lavoƌazioŶe del 
legŶo. UŶ luŶgo ĐaŵŵiŶo Đhe si 
afaĐĐia iduĐioso al futuƌo 
ƌeggeŶdosi oggi sulle gaŵďe delle 
Ŷuove geŶeƌazioŶi, del iglio 
“alvatoƌe iŶ pƌiŵis, ed oƌa aŶĐhe su 
Ƌuelle del Ŷipote YaŶŶiĐk. 

I Ŷostƌi più seŶii auguƌi. 

   Jessica PONZETTA 



Su ssutu de la superstrada e su passatu de Đ’ra via la 
Ciriŵota, poi su ssutu ’Ŷtre CurisĐe a duŶĐa aďitaveŶe 
tui li Seteŵisi, lu MaraŶisu, lu MaŶotu, lu Cuzzuvì e a 
la iŶe aggiu giratu versu la via de CaŵpusaŶtu, de dà su 
passatu de ŶaŶi  Đasa de MesĐiŶiŶi, lu SiĐĐhiu, lu Trota, 
e poi su sĐiutu versu lu Cipuddaru e ĐoŶiŶuatu feŶĐa la 
Via Nova, viĐiŶu la CleriĐe su ’ŶĐhiaŶatu susu le MarĐatare 
e su ssutu a SaŶta LuĐia, su sĐisu a lu MoŶuŵeŶtu e 
ĐoŶiŶuatu iŶu a Lu BarĐu, su passatu de MeŶzu La 
Chiazza e dopu lu Bar de lu Malotu su giratu de la via de 
lu BriĐhi, su passatu de ŶaŶzi DoŶ Pietru e versu lu 
SeŶzaĐulu a la iŶe de la via su sĐisu suta LortuloŶgu a 
duŶĐa Ŷa vota aďitaveŶe li CiĐĐioi, li MesĐiŶiĐoli, lu 
CapivarĐa, de dà ŵe Ŷe su sĐiutu de la via de la FerŵaĐia 
e ĐoŶiŶuatu feŶĐa lu CiŶaŵa de li Cioddi, poi su giratu 
versu lu ’Mďertu ViŶiĐiŶƋue e su ’ŶĐhiaŶatu susu lu 
Caŵpu VeĐĐhiu, aggiu fatu Ŷu giru susu Britu e ŵe Ŷe su 
vaŶutu de CostaŶiŶopli, su passatu de ŶaŶi la putèa de 
lu Barrata, su sĐisu de la via de le SterŶe, a dà ŵ’aggiu 
riĐurdatu Đa Ŷa vota ’ŶĐ’ereŶe lu Pizzurrisu, lu TeĐafridda, 
lu RaĐhi, lu Spuzi, lu CallèŶa lu TisĐiaŶu, li MariŶoŶi, li TulĠ 
e pareĐĐhi otri, poi ƋuaŶŶu su rrivatu viĐiŶu La Chesia a 
duŶĐa Ŷa vota ’ŶĐ’era lu Bar de MesĐiu Pai su passatu de 
la via  Đa aďitava ièu, a dà ŵe su vaŶui tui li riĐordi de 
ƋuaŶŶu era vagŶoŶe, tui Đhiri Đurii Đa aďitaveŶe taŶi 

risiaŶi, lu MarasĐiallu CutursuŶe, lu 
SaŶtulìa, lu Peppi RuplaŶu, lu PiĐozzu, 
li SeŶzaŶasu, le Tiille, lu Paŵŵa, lu 
Tataratà, lu Leu, la putèa de lu 
CasĐigŶaŶese, poi Deretu Li Turri 
’ŶĐ’ereŶe li PaŵpaŶa, lu Turiddu, li 
PusĐi, lu Diavulu, lu MaiuŶe, lu Pazzizzili, li RaŶĐhi, la 
Povuleddi, lu CotuliŶu,  lu   Pai Fufala, poi su rrivatu 
viĐiŶu a Đasa ŵia de froŶte lu MaĐaziŶu de TaďďaĐĐu e 
ŵ’aggiu farŵatu Ŷu piĐĐa paŶsaŶŶu a tuta Đhira geŶte Đa 
aďitava dà viĐiŶu, ’ŶĐ’ereŶe Nui Saŵŵatei, lu MiĐheli e la 
FiluŵeŶa ZziŶeŶa, lu Luvigi e la ’Ndrurata Cazzove, lu Vitu 
TaďďaĐĐaru e la GiuvaŶŶa Miirda, lu Vitulazia, li PuĐiari, 
lu PuliŶu e taŶte otre persoŶe, poi su ssutu a la via de 
Maruzzu e viĐiŶu li Cudiŵuzzi su ’ŶĐhiaŶatu versu L’Asilu, 
a l’iŶĐroĐiu de lu Cazzatedda su giratu de Terra CuŶedde, 
dopu la putèa de lu SpaveŶta su sĐisu de la via de le SĐole 
e su ssutu a SaŶi MariŶi a duŶĐa aďitavaŶe lu CagŶolu, li 
PatusĐi, lu Sisu, lu Mariu Coppatedda, lu ViĐeŶziŶu e otri 
risiaŶi, alla iŶe aggiu piàta la sĐisa de ´Mpriali, la Cupa, 
lu PisĐozzu e su rrivatu a suta la Turre. 

IŶ Rosso = Quarieri o puŶi di riferiŵeŶto 

IŶ Blu = SopraŶŶoŵi o Ŷoŵi di riferiŵeŶto 

                                                Vitorio RENNA 

Vitu TaďďaĐĐaru 
FiluŵeŶa  

e MiĐheli 

ZziŶeŶa 

AŶŶa 

PiĐĐi 

MagaziŶu   

de taďďaĐĐu 

Curii de peĐuere 
de lu CaĐĐiatore 

Quannu su rrivatu de la Svizzera, aggiu vulutu cu me fazzu nu giru ’ntra 
Murcianu 


